Sem. 15 - 07/04/2025 au 13/04/2025

LUNDI

Déjeuner

Salade de perles au surimi

Julienne de betteraves au
miel

Sauté de veau aux olives

Haut de cuisse de poulet
Francais roti

Carottes fraiches en
persillade

Riz basmati

Flan nappé caramel

Compote

MARDI

Julienne de céleri rave frais
en rémoulade

Salade de blé fagon
strasbourgeoise

Déjeuner

Hachis veggie (pomme de
terre et égrené végétarien)

Courgettes fraiches roties

Cantal

Coupe de péche au sirop

Batavia aux dés de mimolette

Terrine de campagne et ses
condiments

Boulettes de boeuf a la
tomate

Araignée de porc marinée

Farfalles a I'huile d'olive

Haricots plats (ss persillade)

Fromage Blanc a la confiture
fraise

Fruits frais de saison

Déjeuner

Salade de riz a la grecque
(féta AOP et olives noires)

Bolée de concombre
vinaigrette

Dos de colin et quartier de
citron

Filet de poisson meuniére et
guartier de citron

Fine piperade du chef

Semoule pilaf

Salade de fruits frais du
moment

Petit suisse nature sucré (en
dessert)




Déjeuner

Salade de pommes de terres
aux oignons rouges

Cceurs de palmier et
poivrons en salade

Déjeuner

Piéce de roti de porc frais
braisée

Paupiette de veau au jus

Mirepoix de concombres au
citron

Asperges vinaigrette

Haricots verts (ss persillade)

Blé pilaf

Lasagnes de veau ala
Parmesane

sauté de dinde au romarin

Camembert

Compote

Brocolis sautés aux oignons

Salade verte fraiche

Riz au lait de vanille maison

Fruits frais de saison

Déjeuner

Déjeuner

Radis crog'sel

Rillettes de sardines au
fromage frais du Chef

Déjeuner

Le véritable boeuf
bourguignon du chef

Jambon braisé sauce
échalotes

Légumes du pot et PDT

Purée pomme de terre

BOL DE RIZ

Brownie au chocolat maison
et sa creme anglaise

Petit fromage fondu

Sauce tomate COOK

Fruits frais de saison




